
1 5 .  O K T O B E R  2 0 2 4

A 	 G l u t e n

B  	 K r e b s t i e r e 

/ c r u s t a c e a n s

C  	 E i / e g g

D 	 F i s c h / f i s h

E  	 E r d n u s s / p e a n u t s

F  	 S o j a / s o y

G  	 L a k t o s e / l a c t o s e

H  	 N u s s / n u t s

L  	 S e l l e r i e / c e l e r y

M  	S e n f / m u s t a r d

N 	 S e s a m / s e s a m e

P 	 L u p i n e n / l u p i n s

O 	 S u l f i t e / a l c o h o l

R  We i c h t i e r / m o l l u s c s 

	 Ve g e t a r i s c h 

    / v e g e t a r i a n

Ve g a n Ve g a n

	S c h w e i n e f l e i s c h   

    / p o r k

 

STURM weiß oder rot 
frisch vom Weinviertler Mostbauern

first, freshly made cloudy white wine 
O  1/4 € 4,40 

SYRAH TELLUS 2020 1/8 € 7.4 
Falesco, Lazio, 13,5% vol., trocken, 

Bouquet nach dunklen Beeren und Preiselbeere, Würze von schwarzem Pfeffer, am Gaumen 
viel Kraft und Struktur, sehr schön ausgeprägte Frucht 

V O R S P E I S E  /  S T A R T E R
 GEBRATENER ZIEGENKÄSE

im Ajowan-Brotmantel, Kürbis-Dattelchutney, Rucola & Walnüsse
grilled goat cheese in Ajowan bread coating, pumpkin-date chutney, rocket & 

walnuts
A / G / H / M   € 17,0

H A U P T S P E I S E
 

STEIRISCHER WURZELFISCH (WALLER)
Spitzkohl, Kren& Kümmel-Erdäpfel

Styrian catfish (WALLER), Pointed cabbage, horseradish & caraway potatoes
 D / L / O   € 28,0

ROSA GEBRATENE REHKEULE
 Quitten-Rotkraut, Hokkaido & Portweinjus

Pink roasted leg of venison, quince-red cabbage, Hokkaido & port wine jus
 G / L / O   € 32,00

T A G E S S U P P E  /  S O U P
PAPRIKA-RAHM SUPPE 
creamed bell pepper soup 

G / L   € 8,0

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T  

POWIDL TASCHERL
Zimtbrösel & Joghurt Eis

plum jelly filled pastry, cinnamon 
crumbs & joghurt ice cream

A / C / G   € 10,0


